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1 0077 VIT Viticultura 192 6    SI 
1 0078 VIF Vinificaciones 192 6    SI 
1 0079 PBQ Procesos Bioquímicos 160 5    SI 
1 0081 ASS Análisis enológico 160 5    SI 
1 0085 LGS Legislación vitivinícola y seguridad alimentaria 96 3     
1 0380 FOL Formación y orientación laboral 96 3     

1  LNT Lengua extranjera (Inglés) / Horario reservado para el módulo 
impartido en inglés 64 2     

   DURACIÓN TOTAL DEL PRIMER CURSO 960 30     
2 0080 ESZ Estabilización, crianza y envasado 126  6 7  SI 
2 0082 IDD Industrias derivadas 126  6 7  SI 
2 0083 CTY Cata y cultura vitivinícola 63  3 4   
2 0084 CEZ Comercialización y logística en la industria alimentaria 84  4 4  SI 
2 0086 GTC Gestión de calidad y ambiental en la industria alimentaria 105  5 5  SI 
2 0089 EMR Empresa e iniciativa emprendedora 63  3 3   
2   Horario reservado para el módulo impartido en inglés 63  3    
2 0087 PYV Proyecto en la industria vitivinícola 64    64  
2 0090 FCT Formación en centros de trabajo 346    346  
   DURACIÓN TOTAL DEL SEGUNDO CURSO 1040  30 30 410  
   DURACIÓN TOTAL DEL CICLO FORMATIVO 2000      


