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|. DISPOSICIONES GENERALES

ConsgeriadeAgricultura,
Ganaderia, Pescay Alimentacion

916 DECRETO 79/2003, de 12 de mayo, por € que
seregulael sistemaagricola de producciénin-
tegrada de Canarias.

Lamodernizacion de laagricultura exige un mo-
delo de explotacion agrariaque, haciendo uso delos
nuevos metodos de produccién logrados con lain-
vestigacion y modernas tecnol ogias, dé como resul-
tado unos productos de alta calidad, conseguidos a
costesrazonables parael agricultor y aprecios com-
petitivos y asumibles por el consumidor medio, te-
niendo en cuenta, siempre, las exigencias de lapro-
teccion del medio ambientey laconservacion delos
recursosnaturalesy del paisgje paralas generaciones
futuras; es ésta una agricultura sostenible, que se si-
tUa entre la agricultura productivista y la ecolégica
y que seimplementamediante lautilizacién eficiente
delos“inputs’ y tecnologias agrarias.

La agricultura sostenible se instrumenta a través
de la Produccién Integrada, entendida ésta como €l
sistemade produccion que genera alimentos y otros
productos de ata calidad mediante el uso equilibra-
do derecursosy mecanismos que evitan el uso abu-
sivo de insumos contaminantes.

Las Agrupaciones de Tratamiento Integrado en
Agricultura (ATRIAS), creadas a amparo de la le-
gidacion estatal, han permitido en estos Gltimos afios
adquirir experiencia en la utilizacion de técnicas de
manejo integrado de cultivos. Todo ello ha genera-
dolanecesidad de diferenciar | as producciones agri-
colas obtenidas por estos métodos, garantizar las ca-
racterigicasdetaes productos einformar d consumidor
sobre ellas.

Como consecuencia de o anterior, fue aprobado
el Decreto 104/1999, de 25 de mayo, por € que se
regulabalaProduccién Integradaen agriculturay su
indicacion en productos agricolas. Las dificultades
paralapuestaen practicadel sistemade produccion
integrada han permitido constatar la necesidad de
derogar dichanorma, aprobando en su lugar un nue-
vo Decreto gque regule con mayor detalley claridad,
€l proceso, requisitos, condicionesy demas circuns-
tancias del sistema.

El Rea Decreto 1.201/2002, de 20 de noviembre,
por el que se regulala produccién integrada de pro-
ductos agricolas, establece en su articulo 11 laposi-
bilidad de que las Comunidades Autonomas regulen
identificaciones de garantia propias siempre que ga-
ranticen el respeto de lo dispuesto en el Capitulo I
y en los anexos.

En su virtud, visto el dictamen del Consejo
Consultivo de Canarias, a propuesta del Consegjero
de Agricultura, Ganaderia, Pesca 'y Alimentacion y
previadeliberacion del Gobierno en susesiondel dia
12 de mayo de 2003,

DISPONGO:
CAPITULOI
GENERALIDADES
Articulo 1.- Objeto.

Es objeto de este Decreto laregulacion del siste-
maagricolade produccién integradade Canarias, es-
tableciendo las normas de producciony requisitos ge-
nerales que deben cumplir los operadores que se
acojan adicho sistemade produccién, asi como lare-
gulacién del uso de las identificaciones de garantia
gue diferencien estos productos ante €l consumidor.

Articulo 2.- Definicion.

1. A los efectos de este Decreto se entiende por
sistemade produccidn integradaagquel sistemaagra-
rio de produccion, transformacion, en su caso, y co-
mercializacion, que utilizaal maximo los recursosy
mecanismos naturales, minimizando los aportes de
insumos procedentes del exterior, asegurando unos
productos finales de alta calidad mediante lautiliza-
cion preferente de tecnologias respetuosas con €l
medio ambiente.

2. El sistemaagrario definido debera ser desarro-
[lado de conformidad con las normas de este Decreto
y delanormativa basicadel Estado y con los requi-
sitos que para cada producto, o grupo de productos,
se recojan en las Normas Técnicas Especificas que
serén aprobadas por Orden dela Consgjeriacompetente
en materiade agricultura, apropuestadelaDireccion
General correspondiente, y publicadas en el Boletin
Oficia de Canarias, que complementaran lasNormas
Técnicas General es que se aprueban como anexo de
este Decreto.

Articulo 3.- Identificacion de garantia y logoti-
po.

1. Con laidentificacion de garantia “ Produccion
IntegradaCanaria’ se podran identificar todos aque-
Ilos productos agricolas producidos, transformados,
en su caso, y comercializados, con cumplimiento de
las prescripciones de este Decreto y de las Normas
Técnicas Especificas de cada producto, siempre que
los operadores hayan obtenido la preceptiva autori-
zacion y figuren inscritos en €l correspondiente re-
gistro.
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2. La exteriorizacion de la identificacién de ga-
rantiase llevara a cabo mediante un logotipo que se-
radaprobado y regulado por la Consejeriacompeten-
te en materia de agricultura.

3. En € etiquetado de los productos, ademas de
la identificacion de garantia, debera constar |a de-
nominacion del 6rgano o la entidad que hayareali-
zado €l control, asi como laautorizacién y el nime-
ro deregistro del operador.

4. Se prohibe la utilizacién en cualquier signo de
exteriorizacion de un producto no autorizado, de la
expresion “producciénintegrada’ o similares, siem-
pre que, en este Ultimo caso, puedainducir aerror o
confusion en el consumidor.

5. Se congderaraque un producto llevaindicaciones
referentes al sistema de produccion integrada cuan-
do por € etiquetado, lapublicidad o los documentos
comerciaes, & producto seidentifique con dichaex-
presion o pudiera sugerir al comprador que ha sido
obtenido de acuerdo con las normas del sistema de
produccion integrada.

Articulo 4.- Produccion y comercializacion.

1. A los efectos de este Decreto se entiende por
produccién al conjunto de operaciones realizadas
para la obtencion, manipulacién, envasado, trans-
formaciény etiquetado de productos vegetales de pro-
ductos agricolas acogidos al sistema de produccién
integrada.

2. Por comercializacion se hade entender laven-
ta o suministro de un operador aotro, incluyendo la
puesta a disposicion, el amacenamiento, la exposi-
cion paralaventa o la oferta de venta de productos
vegetales.

Articulo 5.- Promocioén.

1. La Consgjeria competente en materia de agri-
cultura promovera la produccion, transformacion y
comercializacion de productos agricol as obtenidos me-
diante técnicas de produccién integrada, através de
los mecanismos que, en funcion del objetivo delaac-
tividad de promocion, estime oportunos.

A estos efectos, la citada Consgjeria podra reco-
nocer Agrupaciones de Produccion Integrada, en las
que seintegren, bgjo cuaquier formajuridicapermitida
en derecho, varios operadores, siendo requisito im-
prescindible que en sus estatutosfigure laobligacion
expresa de |os operadores de sujetarse ala normati-
vade produccion integrada.

2. Asimismo, dicha Consgjeriallevaraacabo las
acciones que resulten necesarias para la promocién
delaidentificacion de garantiaentrelos consumidores.

CAPITULOII
DE LOS OPERADORES
Articulo 6.- Operadores.

1. Se entiende por operador atoda personafisica
ojuridicaque obtenga, manipule, elabore, envase, eti-
quete, almacene o comercialice productos vegetales
enlas condiciones establecidas en lapresente disposicion.

2. Las distintas fases del proceso de produccion
y comercializacion podran ser realizadas por opera-
dores distintos.

3. Los operadores podran formalizar acuerdos en-
tresi paralarealizacién detodaso algunasdelasfa
ses del proceso, haciendo constar expresamente en
los acuerdos & sometimiento de las partes al siste-
ma de control previsto en este Decreto.

Articulo 7.- Requisitosy condicionesdelosope-
radores.

1. Los operadores que pretendan que sus produc-
tos sean comercializados bajo el logotipo delaiden-
tificacion de garantiadeberan cumplir los requisitos
y condiciones siguientes:

a) Contar con laautorizacion reguladaen d articulo
9 de este Decreto.

b) Estar inscrito en € Registro de operadores de
Produccion Integrada de Canarias.

¢) Todas las operaciones de la explotacion agri-
colay lasrelativasalacomercializacion deberan su-
jetarsealasdigposicionesdeeste Decreto y alasNormas
Técnicas Especificas de produccién del producto.

d) Disponer de un libro registro en el gque tengan
reflgjo las digtintas operaciones que se vayan reali-
zando.

€) Someter laexplotacion olaindustriaal régimen
deinspecciones, controles einstrucciones que se es-
tablezcan paracadaproducto en lasNormas Técnicas
Especificas, asi como a aquellos otros que pudieran
ordenarse en cualquier momento.

f) Disponer de un almacén de productos fitosani-
tarios que cumplan las normas establ ecidas por Orden
de la Consgjeria competente en materia de agricul-
tura

g) Disponer del asesoramiento permanente, in-
terno o externo, de un Técnico competente con co-
nocimiento de las técnicas de produccién integrada,
que seacreditaramediante certificacionesde asistencia
acursos sobre dichamateria o por experiencialabo-
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ral en el funcionamiento de las Agrupaciones de
Tratamiento Integrado en Agricultura (ATRIAS).

2. Asimismo, | os operadores-productores deberén
notificar anualmente alaentidad de control, con an-
terioridad a la fecha que para cada producto se de-
termine en las Normas Técni cas Especificas, € pro-
grama de produccién de la explotacion agricola,
salvo que se trate del mismo que en €l gjercicio an-
terior, en cuyo caso bastara con comunicar tal cir-
cunstancia, y susresultados. Por su parte, 10s opera-
dores-comercidizadores comunicaran alaentidad de
control, en el mes de enero de cada gjercicio, losre-
sultados de las ventas.

3. Quedaréan dispensados del cumplimiento delo
dispuesto en € articulo 7.1.g) aguellos operadores que
acrediten su cualificacion en produccion integrada.

CAPITULOIII
AUTORIZACIONESY REGISTRO
Articulo 8.- Preceptividad de |as autorizaciones.

Todo operador que pretenda producir y/o comer-
cializar productos agricolas bajo laidentificacion de
garantia“ Produccion Integrada Canaria’, deberdso-
licitar y obtener la correspondiente autorizacion de
laDireccion Genera competentedelaConsgjeriacon
competencias en materia de agricultura.

Aquellos operadores-productores que, a mismo
tiempo, pretendan comercializar directamente sus
productos, deberan de obtener autorizacion, tanto
parala produccién como parala comercializacion.

Articulo 9.- Autorizaciones.

1. Las personas fisicas o juridicas interesadas en
gue los productos de una explotacion agraria se co-
mercialicen bajo el logotipo de la identificacién de
garantia “Produccién Integrada Canarid’, deberan
presentar su solicitud antelaDireccion General com-
petente de la Consejeria con competencias en mate-
ria de agricultura, en la que deberén figurar los si-
guientes extremos:

a) Datos personales de la persona fisica o juridi-
ca

al.- Generales:

- Nombrey apellidos o razén social.

- Documento Nacional de Identidad (D.N.I.) o
Caodigo de Identificacion Fiscal (C.1.F.) y escritura
publica de constitucion y estatutos de la sociedad.

- Domicilio, teléfono y fax.

a.2.- Especificos para productores:
- Referencia catastral de laparcela o parcelas.

- Superficie destinada o que se destinaraaproduccion
integrada, con especificacion del producto o pro-
ductos.

- Memoriatécnica descriptiva de las distintas fa-
ses de la produccion.

a.3.- Especificos para comercializadores:
- Localizacion de laindustria

- Memoriatécnica descriptiva de las distintas fa
ses del proceso de comercializacion.

b) Acreditar el cumplimiento delosrequisitosre-
cogidos en los apartados d), f) y g) del articulo 7.1
de este Decreto y compromiso de su cumplimiento
permanentemente.

¢) Declaracion responsable de la personafisicao
del representante legal de la persona juridica, de
cumplir, en todo momento, las condiciones resefia-
das en €l apartado primero, letrasc) y €) del articu-
lo7,y, en e apartado segundo.

2. Tras la presentacion de la solicitud y previa
congtataci 6n de que en lamismafiguran todos|os ex-
tremos previstos en el apartado anterior, por técnico
adscrito a la Consgjeria con competencias en mate-
ria de agricultura se realizara una visita de inspec-
cion alaexplotacion oindustria, alos efectosde consta
tar el cumplimiento del apartado b) del pérrafo
anterior, emitiéndose a continuacion € correspondiente
informe.

3. Posteriormente, por €l Servicio que correspon-
daseraformulada propuestaderesolucion a Director
Genera competente que dictararesolucion concediendo
0 denegando laautorizaci én solicitada, resolucién que,
en todo caso, debera recaer en el plazo maximo de
tres meses, a contar desde € dia de la presentacion
de la solicitud en €l Registro del 6rgano competen-
te para su tramitacion, pudiendo interponerse contra
lamismalos recursos administrativos admisibles de
conformidad con |o previsto en lanormativaregula-
dora del procedimiento administrativo comun.
Transcurrido dicho plazo sin que haya sido dictada
y notificadalaresolucion, € interesado podraentender
estimada su solicitud por silencio administrativo.

4. Laautorizacion quedaracondicionadaal cum-
plimiento en todas las fases del proceso productivo
delasdisposicionesde este Decretoy delasNormas
Técnicas Especificas del producto de que se trate.

5. Todo cambio o modificacion que se pretenda
introducir en las condiciones de la autorizacion ten-
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dra que ser previamente autorizada por €l 6rgano
gue la otorgd.

Articulo 10.- Certificado final de idoneidad.

Laautorizacién, por si sola, no da derecho aque
el producto resultante pueda ser comercializado,
posteriormente, bajo la identificacion de garantia.
Sera necesario, ademas de superar |os controles pe-
riédicos de la explotacion e industria que puedan
realizar las entidades de control reguladas en el ar-
ticulo 13, que €l producto cuente con un certificado
final de idoneidad emitido por alguna de dichas en-
tidades, que acredite que el proceso productivoy las
distintasfases delacomercidizacion se han desarrollado
de conformidad con la memoria técnica descriptiva
y con cumplimiento de este Decreto y delasNormas
Técnicas Especificas.

Articulo 11.- Registro de operadores.

1. Se crea en la Consgjeria competente en mate-
ria de agricultura, el Registro de Operadores de
Produccion Integradade Canarias, dependientedela
Direccién General con competencias en la materia,
en el que se inscribiran, de oficio, todos aquellos
operadores que hayan obtenido la preceptivaautori-
zacion.

2. Lascuestionesrdativasa funcionamientoy com-
posicion del Registro, y a procedimiento de ins-
cripcion, seran objeto de desarrollo por Orden del
Consejero competente en materia de agricultura.

3. En e Registro se anotaran necesariamente:

a) Losdatosrelacionadosen €l articulo 9, aparta-
do 1.a).

b) Cualquier ateracion o modificacion delos da-
tos del apartado anterior.

¢) El resultado de lasinspeccionesy controles pe-
riédicos ala explotacion o industria.

d) Resultados de la explotacion agrariay de las
ventas, en cada camparia.

€) Suspensionestemporales, revocacionesy cual-
quier otraincidencia que pudiera afectar alos efec-
tos de la autorizacion.

Articulo 12.- Naturalezay cancelaciones.

1. El Registro tendra el caracter de publico, por
lo que cualquier personainteresada podra examinar
susindices, tomar las notas que tengapor convenientes
y, previasolicitud y abono de la preceptivatasa, ob-

tener certificaciones que estime oportunas. Ello, con
las limitaciones establecidas en la legislacion vi-
gente en materia de proteccion de datos de carécter
personal.

2. Lainscripcion registral serd medio de prueba
delaexistenciay vigenciadelasautorizacionesy de
todos los datos en ella consignados.

3. Producida la pérdida de vigencia de una auto-
rizacion, por preclusion del plazo por el que se otor-
g0, por incumplimiento de las condiciones impues-
taso por cua quieradelos supuestos que se establezcan
en lanormativa aplicable, se procedera, de oficio, a
la cancelacién de la correspondiente inscripcion.

CAPITULO IV

ENTIDADES DE CONTROL Y CERTIFICACION

Articulo 13.- Delas entidadesy su autorizacion.

1. Seran consideradas entidades de control y cer-
tificacion delosoperadores, ademas delas Direcciones
GeneralesdelaConsgjeriacompetente en materiade
agricultura, que tengan atribuidas funciones en pro-
duccion integrada, aquellas entidades privadas que
seencuentren acreditadas por laEntidad Nacional de
Acreditacion (ENAC) o cualquier otro organismo
de identificacion firmante del Acuerdo Multilateral
de Reconocimiento dela" European Cooperation for
Acreditation” (EA), y que cuenten con la autoriza-
cion delaConsgjeriacompetente en materiade agri-
cultura, prevista en los apartados siguientes.

2. Las entidades interesadas en obtener la autori-
zacién como entidad de control y certificacion, pre-
sentaran su solicitud acompariada de los siguientes
extremos:

a) Documento nacional de identidad o cédigo de
identificacion fiscal.

b) Escriturapdblicade constituciény estatutosde
la sociedad.

¢) Memoria descriptiva de los medios material es
y humanos disponibles, dentro de los que deberan fi-
gurar, necesariamente:

- Personal técnico cualificado, con titulacién mi-
nima de grado medio, que acrediten conocimientos
suficientes en materia de produccién integrada.

- Locales, equipamiento técnicoy, en general, to-
dosaquellos medios que pudieran resultar necesarios
para desarrollar satisfactoriamente las funciones de
control y certificacion.
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- Laboratorio propio o tener concertados o con-
tratados los servicios de un laboratorio oficia u ho-
mologado parael andlisisderesiduosde plaguicidas.

d) Proyecto o programadel sistema disefiado pa-
ra el gjercicio delas funciones de control y certifi-
cacion.

€) Acreditacion por una de las Entidades previs-
tas en el apartado primero.

f) Declaraci on responsable de comprometerse acum-
plir, en todo momento, las disposiciones de este
Decreto, lasNormas Técnicas Especificasy las con-
diciones particulares que se impongan en la autori-
zacion.

3.Analizadalasolicitud, por laDireccién General
gue resulte competente seelevaralapropuestadere-
solucion que corresponda a Consegjero con compe-
tenciasen materiade agricultura, queresolveraen un
plazo no superior a sels meses a contar desde el dia
de la presentacion de la solicitud en el Registro del
Grgano competente para su tramitacion.

Articulo 14.- Delas funciones.

Aquellas entidades que sean reconocidas como
Entidades de control y certificacion, podran € ercer
las siguientes funciones:

a) Inspeccion de las parcelas de produccion y de
las anotaciones en los libros de la explotacion de los
operadores-productores, y de las industrias y libros
de registro de operaciones de los operadores-co-
mercializadores.

b) Toma de muestras paralarealizacién de andli-
sis de residuos de productos fitosanitarios.

¢) Informar ala Consegjeria competente en mate-
riade agricultura, sobre los posiblesincumplimien-
tos delas normas que rigen la produccion integrada.

d) Emitir el certificado final deidoneidad previs-
to en e articulo 10 de este Decreto.

€) Informar ala Consegjeria competente en mate-
ria de agricultura, tras la finalizacion de cada cam-
pafia, del volumen 'y destino de los productos de los
operadores sujetos a su control y certificacion.

f) Controlar el correcto uso por los operadores de
laidentificacion de garantia.

0) Promover ladifusion delaidentificacion dega
rantia

Articulo 15.- Delas obligaciones.

1. Los 6rganos o entidades que realicen los con-
troles deberan, al menos:

a) Garantizar la objetividad e imparcialidad, asi
como laeficacia de los controles.

b) Guardar €l debido sigilo respecto a las infor-
macionesy datos que obtengan en el gjercicio de sus
actividades de control.

¢) Velar por lacorrectaconcesion deuso delasiden-
tificaciones de garantia alos operadores.

d) Exigir alos operadores |aretirada de las iden-
tificaciones de garantia a todo lote cuando se cons-
taten irregularidades significativas y establecer y
proponer las medidas correctoras necesarias.

€) Informar periddicamente alaautoridad competente,
de larelacion de operadores sometidos a su control
y delosvolumenes producidosy comercializados por
cadauno dedlos, asi como delasirregularidades consta
tadas.

2. Los controles deberén realizarse, como mini-
mo, unavez al afio, debiendo inspeccionarse “in si-
tu” las explotaciones e industrias, sin que sea nece-
sario cumplimentarse €l previo aviso y disponiendo
para€llo de las siguientes facultades:

a) Acceso a las parcelas, locales o instal aciones,
y documentos necesarios para el correcto gjercicio
de las funciones encomendadas.

b) Tomar muestrasy supervisar €l gercicio dela
actividad.

¢) Adoptar las medidas provisionales cuando de-
tecten irregularidades en la produccion o comercia-
lizacién de productos.

3. El control por los operadores deberérealizarse
con total garantiade que se cumplan lasmedidasexi-
gidas en lanormativa bésica del Estado.

DISPOSICION ADICIONAL
Unica.- Autoridad competente.

De conformidad con |o establecido en el articulo
2.d) del Real Decreto 1.201/2002, de 20 de noviem-
bre, por € que se regulala produccién integrada de
productos agricolas, se designa al Consgjero con
competencias en materia de agricultura, como auto-
ridad competente alos efectos previstosen el citado
Real Decreto.
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DISPOSICION TRANSITORIA

Unica.- Acreditacion provisional de entidades de
certificacion.

1. La Consgjeria competente en materia de agri-
cultura podra reconocer provisionalmente a entida-
des de certificacion sin acreditacion previa por la
Entidad Nacional de Acreditacion, por el plazo m&
Ximo de un afno, durante los seis meses siguientes a
la fecha de entrada en vigor de este Decreto, siem-
prey cuando se acredite que dichas entidades responden
alo establecido en laEN 45.011.

2. Se podran establecer prérrogas a reconoci-
miento provisional, mencionado en el apartado an-
terior, cuando superado el plazo méximo estableci-
do laentidad de acreditaci6n justifique adecuadamente
gue no ha podido finalizar € proceso acreditativo.

DISPOSICION DEROGATORIA

Unica.- Quedaderogado el Decreto 104/1999, de
25 de mayo, por el que se regula la Produccion
Integrada en agriculturay su indicacién en produc-
tos agricolas.

DISPOSICIONES FINALES
Primera.- Facultades de desarrollo.

Sefacultaa Consgjero competente en materiade
agricultura para dictar, en el ambito de sus compe-
tencias, las disposiciones necesarias parael desarro-
lloy aplicacién de este Decreto y, en particular, pa-
ra adaptar el Anexo de Normas Técnicas Generaes
gue se aprueba con este Decreto, alos nuevos cono-
cimientosy avancestécnicosy cientificos, o parain-
corporar al mismo lanormativade aplicacién que se
establezca

Segunda.- Entrada en vigor.

El presente Decreto entrara en vigor transcurrido
un mes desde su publicacion en el Boletin Oficial de
Canarias.

Dado en LasPamasde Gran Canaria, a12 de ma-
yo de 2003.

EL PRESIDENTE
DEL GOBIERNO,
Romén Rodriguez Rodriguez.

EL CONSEJERO DE AGRICULTURA,
GANADERIA, PESCA Y ALIMENTACION,
Pedro Rodriguez Zaragoza.

ANEXO
NORMAS TECNICAS GENERALES

Estas normas general es definen | as précticas agri-
colas que deben cumplir los operadores sin perjui-
cio delaobsarvanciade otraslegidaciones, epecid mente
las relativas a material de produccion vegetal, fer-
tilizantes, fitosanidad, gestion deresiduosy envases,
prevencion de riesgos laborales, sanidad y medio
ambiente.

1. Medidas culturales generales.
a) Obligatorias:

* El momentoy laintensidad de las précticas cul-
turaes agricolas deben minimizar los posiblesimpactos
ambientales.

« En los cultivos sin suelo debera disponerse de
instalaciones que permitan larecirculacién delosli-
xiviados, salvo autorizacién que incluya plazos de-
terminados para su plena disposicion y siempre que
sea agrondmicamente aconsejable.

* Los substratos inertes deberan ser adecuada-
mente reciclados, siempre que sea agrondémi camen-
te aconsgjable.

« Laretirada parasu reciclado o vertido controla
do de plésticos de acolchado o de cubiertas de plas-
tico.

* En los cultivos anuales, siempre que sea posi-
ble, debera establecerse un programa de rotacion de
cultivos de, al menos, tres hojas. Deberajustificarse
lano aplicacién del programa.

* En cultivos perennes, € sistema de cultivo, in-
cluyendo el sistema de formacion, debe respetar el
estado fisiolégico éptimo de las plantas.

b) Prohibidas:

« El abandono de restos plasticos, envasesy otros
residuos en €l interior o lindes de la parcela.

» Laquemade restos vegetal es, salvo cuando sea
expresamente recomendada por laautoridad competente.

* El uso de PV C en los material es de acolchado.

2. Preparacion del terreno.

a) Obligatorias:

« Eliminar lasmalas hierbasy restos vegetales de
cultivos anteriores en laformaadecuaday con lasu-

ficiente antelacion con respecto al cultivo siguiente,
pudiendo quedar susrestos sobre el suelo cuando no
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representen un riesgo de transmision de plagas o en-
fermedades de los vegetales, 0 en la agricultura de
conservacion.

* Laslabores se realizarén respetando a maximo
laestructuradel sueloy, aser posible, sinvolteo. Se
evitaran las escorrentias y los encharcamientos.
Asimismo setendrden cuentalapendiente del terreno
para la adecuada conservacion del suelo adaptando
lasdimensionesy caracteristicasdelasobrasde con-
servacion (terrazas, bancales, lomas) con el fin deevi-
tar fendbmenos de erosion.

» Mantener y mejorar lafertilidad del suelo me-
diante:

- La definicion del nivel éptimo de humus de
acuerdo con las caracteristicas de la localidad y su
mantenimiento mediante |as medidas adecuadas.

- EI mantenimiento de la biodiversidad del agro-
sistema.

- La optimizacion de las propiedades fisicas del
suelo para evitar la compactacion.

- ElI mantenimiento de la proteccién del suelo du-
rante el mayor tiempo posible mediante una cubier-
tavegetal cultivada o no.

- La minima perturbacion fisica o quimica del
suelo.

b) Prohibidas:

* Desinfeccién del suelo mediante tratamientos qui-
micos, salvo casostécnicamente justificadosy auto-
rizados por laDireccion Generd queresulte competente,
pudiendo generalizarse para una determinada zona
0 comarca.

» Uso deformareiteraday sin criterios agrondmicos
de todos aquellos aperos de labranza gque tiendan a
la destruccién de laestructura del suelo y den lugar
alaformacién de suelo de labor.

3. Siembray plantacion.
a) Obligatorias:

* Emplear materiavegetal procedente de produc-
tores oficialmente autorizadosy, en su caso, certifi-
cadosy con €l correspondiente pasaporte fitosanita-
rio.

* Utilizar semillas debidamente desinfectadas
cuando esta précticapuedaevitar enfermedades pos-
teriores.

« Emplear, s existen, cultivares resistentes o to-
lerantes aagunadelas enfermedadesimportantesde
la especie y adaptados alas condiciones locales.

* En cultivos horticolas, la siembra o transplante
se efectuard, como minimo, una semana después de
arrancar €l cultivo precedente y redlizar las labores
de preparacion del terreno.

« Eliminar previamentetodo €l material vegetal que
presente sintomas de enfermedad, o un desarrollo anor-
mal.

« En plantaciones de cultivos lefiosos, |os patro-
nes se adaptaran alas condiciones edaficasy no se-
rén sensibles alas fisiopatias habituales.

* En parcel as establ ecidas de cultivos| efiosos, pa-
raincorporarse al sistema de produccion integrada,
se deberd controlar previamente laincidenciade vi-
rosis o problemas fungicos.

* El material de plantacion, la densidad de plan-
tacion, el momento y dosis de siembra, las rotacio-
nes, el marco de plantacion y la posibilidad de aso-
ciacién con otros cultivos, se adaptaran alascondiciones
locales.

b) Prohibidas:

 Cuando setrate de cultivos bajo abrigo, la aso-
ciacion de cultivos en € mismo invernadero, salvo
gue dicha asociacion presente efectos agrondmica-
mente favorables.

* El uso de patrones, combinacionesinjerto-patron
0 variedades especia mente sensibles adeterminadas
enfermedades de especial incidencia o relevancia.

» Laasociacion de especies diferentes de cultivos
lefiosos, cuando sean incompatibles con los requisi-
tos de la produccion integrada.

4. Enmiendasy fertilizacion.
a) Obligatorias:

 El suministro de nutrientes se realizara funda-
mental mente via suelo.

* Paralos macronutrientes se readlizardy aplicara
un programadefertilizacion paracadacultivoy uni-
dad de cultivoy un programageneral defertilizacion
paratodalarotacién potenciando laaportacion defer-
tilizantes naturalesy reduciendo los quimicosde sin-
tesis.

En la programacion debera de tenerse en cuenta
gue los fertilizantes provenientes del exterior agua,
fertilizantes, etc. deben compensar |as extracciones
delas cosechasyy las pérdidas técnicas.
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La base para estimar las necesidades de macro-
nutrientes excepto el nitrégeno, sera el andlisisfisi-
co-quimico del suelo, que se realizara a integrarse
laparcelaal sistemade produccion integraday, a me-
nos, uno cada cinco anos. El programa determinara
las épocas 'y forma de aplicacién adecuada para mi-
nimizar las pérdidas por lixiviacion, erosion, etc.

 Cuando se aporte materia orgénica u otras ma-
terias con valor fertilizante, el aporte debera conte-
ner la minima cantidad de metal es pesados, patoge-
nos u otros productos téxicos que sea técnicamente
posible, sin exceder los limites |egal es establecidos.
Sera obligatorio al menos mantener el nivel de ma-
teria organica del suelo.

* Respecto al nitrégeno, deberd definirse paraca
da cultivo y en funcién del tipo de suelo (texturay
contenido en materia organica) la méxima cantidad
de nitrégeno aplicado, y de formaorientativael mo-
mento de cada aplicacion, dosisy formuladel ferti-
lizante.

» L os oligoelementos sdl o se aplicaran cuando un
andlisis previo determine su insuficiencia.

* Deberén redlizarse las enmiendas necesarias
siempre que € pH del suelo se aparte sustancial-
mente del valor aceptado como éptimo para el cul-
tivo, o cuando las caracteristicas fisicas 0 quimicas
del suelo asi 10 aconsegjen. Los purines y demés re-
siduos semiliquidos de expl otaci ones ganaderas apor-
tados a suelo deberan ser previamente tratados por
alguno o varios de los sistemas conocidos.

* Se realizard un seguimiento analitico a cultivo
(hojas, frutos, etc.) paracomprobar que €l programa
de fertilizacion adoptado es el adecuado o, en otro
caso, para su correccion.

* Lafertilizacion se efectuara teniendo en cuenta
las extracciones del cultivo, el estado nutricional de
laplanta, e nivel de fertilidad del suelo, laedad de
laplantacion, lacalidad del fruto, el comportamien-
to vegetativo de laplantacion, | as aportaciones efec-
tuadas por otras vias (agua, materia organica, etc.),
y las pérdidas por lixiviacion o erosién y las épocas
de aplicacién mas adecuadas.

* En caso de ser necesaria la aportacion de mi-
croelementos, serestringirdalos minimosindispen-
sablesy cuando los andlisis asi lo indiguen.

« La aplicacion de materiales con valor fertili-
zante no generara concentraciones indeseables de
metal es pesados, patdgenos y otros productos toxi-
cos que excedan de los limites tolerables.

b) Prohibidas:

* Superar la cantidad méxima tolerable por hec-
tareay afo de nitrogeno total, asi como los limites
gue se fijen de metales pesados, de patdgenosy de
otros productos toxicos.

» Realizar aplicacionesde nitrdgeno nitrico enlos
margenesdelas parcd aslindantes acorrientes de agua.

5. Poda
a) Obligatorias:

* Lapoda se llevara a cabo con un planteamien-
to técnico, teniendo en cuenta |os principios funda-
mentales que rigen dicha practica, paramaximizar su
eficaciay rentabilidad.

« El sistema de poda de cultivos |efiosos debera
respetar €l estado fisiol6gico 6ptimo delaplanta, per-
mitir una buena aireacion y penetracion de laluz y
de los tratamientos, y mantener una adecuada rela-
cion hojalmadera.

* El exceso de vigor se corregird mediante prac-
ticas culturales, ademés de la poda.

* Lapoda en verde se realizara con instrumentos
cortantesy afilados (tijeras, cuchillos, etc.).

* En larealizacion de la poda se deberan desin-
fectar losinstrumentos de corte cuando se cambie de
parcela o variedad.

b) Prohibidas:
» Quema incontrolada de restos de poda.

» Abandono de los restos de poda en la parcela,
salvo en aquellos casos en los que es una précticaha
bitual del cultivo y esta agrondmicamente aconseja-
do, debiendo trocearse o triturarse en estos casos.

6. Riego.
a) Obligatorias:

« Disponer delascaracteristicasanaliticasdelaca
lidad del aguade riego (quimicay bacteriol 6gica).

* Setomaran todas aquellas medidas técnicas que
minimicen |as pérdidas de agua en la aplicacion del
riego.

« Se calcularan anualmente las necesidades hidri-
casdel cultivo basdndose enlosdatoslocalesde eva
potranspiracion, utilizando para ello lainformacion
de la estaci6n meteorol 6gica mas proxima.



Boletin Oficial de Canarias nim. 101, miércoles 28 de mayo de 2003

8597

* Los volimenes maximas de cada riego se esta-
bleceran en funcion de la profundidad radicular, del
estado hidricoy delas caracteristicasfisicasdel sue-
lo. A partir de valores de la conductividad intolera-
bles paradl cultivo, se empleara unafraccion de la
vado complementaria alas dosis normales de riego.

» Parala programacion de |os riegos se seguiran
métodos técnicamente aceptados.

* El sistema de riego deberé disefiarse para cada
parcela

« Deberan utilizarse técnicas de riego que garan-
ticen lamayor eficienciaen el uso del aguay la op-
timizacion de los recursos hidricos y para ello se
tendrd en cuenta:

- En € riego por gravedad o inundacion, la lon-
gitud de los surcos o de las pocetas y su pendiente
maxima, que se establ eceran en funcion del volumen
de riego necesario y de las condiciones hidréulicas
y de permeabilidad del terreno.

- En € riego apresion el valor del coeficiente de
uniformidad (CU) estara comprendido entre los va-
lores establecidos en funcion de la separacion entre
emisoresy la pendiente del terreno.

» Siempre que sea posible se deberallevar un re-
gistro del aguaderiego consumiday si no deberaha-
cerse una estimacion de la misma.

b) Prohibidas:

» Utilizacién de aguasresidualessin lapreviade-
puracion.

« Utilizacién de aguas caracterizadas por par&
metros de calidad intolerables para e cultivo, para
el suelo 0 paralasalud pablica.

7. Control integrado.
a) Obligatorias:

* En el control de plagas y enfermedades, se an-
tepondrén los métodos biol 6gicos, biotécnicos, cul-
turales, fisicos y genéticos alos métodos quimicos.

* Laestimacién del riesgo en cada parcela se ha
ramediante eval uaciones de | os nivel es poblaciona:
les, estado de desarrollo de las plagas y fauna (til,
fenologiadel cultivoy condicionesclimaticas. Enel
caso de cultivos de caracter extensivo, se podra es-
tablecer que la estimacion de riesgo se realice en
unidades territoriales homogéneas mayores a la de
parcela

* Laaplicacién de medidas directas de control de
plagas sblo se efectuaran cuando los niveles de po-

blaciones superen los umbrales de intervencion y
cuando laestimacion del riesgo lo indique, en € ca-
so de enfermedades.

» En € caso deresultar necesariaunaintervencion
guimica, las materias activas a utilizar seran selec-
cionadas, entre las autorizadas, de acuerdo con los
criterios de menor clasificacion toxicoldgica para
humanos, ganado e impacto medioambiental, y por
su mayor eficaciaen e control de laplaga, €l pat6-
geno o lamalahierba.

* Sedeberdaminimizar lapresenciaderesiduos, pro-
longando |o maximo posiblelos plazos de seguridad.

* Debera protegerse la fauna auxiliar en general
y a menos dos especies cuya proteccion y aumento
de sus poblaciones se considere prioritario.

« Las malas hierbas se controlaran, siempre que
sea posible, con medios mecanicos, biolégicos o
aquellos que ofrezcan el menor riesgo de emisiones
de CO2. En caso de que sea necesariala aplicacion
de herbicidas, se efectuard mediante |as técnicas re-
comendadas en laetiquetadel producto. Seemplearan
meaterias activas autori zadas sel eccionadas con los mis-
mos criterios citados para los productos fitosanita:
ros.

 Deberd protegerse la fauna auxiliar en general
y en particular, a menos, dos especies cuya protec-
cion y aumento de sus poblaciones se considere
prioritario para cada cultivo.

* En €l caso de aplicaciones quimicas, €l aplica
dor debera estar cualificado especificamente.

b) Prohibidas:

» Utilizacion de calendarios de tratamientos.

» Abandonar el control fitosanitario antesdelafi-
nalizacién del ciclo vegetativo del cultivo.

« En horticolas, utilizacion de herbicidas dentro del
invernadero unavez implantado € cultivo.

« Utilizacion de herbicidasresidualesen suelosare-
NOSOS.

« El empleo de productos fitosanitarios no selec-
tivos, de larga persistencia, altavolatilidad, lixivia-
bles, etc.

* El empleo de productos fitosanitarios en margenes
de cauces, embal ses o depdsitos de aguay en con-
diciones meteorol 6gi camente desfavorables.
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8. Aplicacion de productos fitosanitarios.
Obligatorias:

* En la aplicacion de productos fitosanitarios, el
aplicador deberd estar cualificado especificamente.

 Entodo caso solo podréan utilizarse productosfi-
tosanitariosinscritosen € registro de productosy ma-
terial fitosanitario y aprobados expresamente parael
cultivo en que se aplique.

» Lamaguinariautilizadaen laaplicacion de pro-
ductos fitosanitarios, herbicidas, abonados foliares,
etc., debera encontrarse en adecuado estado de fun-
cionamiento.

* En todo caso se debera tener en cuenta parato-
dos los cultivos los “ Principios de buenas practicas
fitosanitarias” establecidas por la Organizacién
Europeay Mediterranea paralaProteccion delas Plantas
y las Directivas especificas para cada cultivo cuan-
do existan.

e Lamaquinaria utilizada en los tratamientos fi-
tosanitarios se someteraarevisiony calibrado periddico.
Larevision se efectuarade conformidad con lasdis-
posiciones vigentes en lamateria, al menos unavez
cada cuatro afnos en un centro oficial o reconocido,
y todos los afios por el productor.

* Los volimenes maximos de caldo y caudal de
aire en los tratamientos fitosanitarios se gjustarédn a
los parametros precisos, teniendo en cuenta el esta
do fenol6gico del cultivo paraobtener lamaximaefi-
cacia con lamenor dosis.

« Las malas hierbas se controlaran, siempre que
sea posible, con medios mecanicos, biolégicos o
aquellos que ofrezcan el menor riesgo de emisiones
de CO2.

9. Recoleccion.
a) Obligatorias:

* Larecoleccion serealizarden las fechasy con-
diciones adecuadas para evitar lesiones en los pro-
ductos vegetal es que reduzcan su calidad y propicien
laaparicion de patdgenos causantes de podredumbre.

* Se eliminaran los productos vegetales que pre-
senten sintomas con presencia de patégenos cau-
santes de podredumbres.

* Los productos vegetales deberan recolectarse
en un estado de madurez que permitaa canzar lasexi-
gencias de calidad comercial.

* Losproductosrecol ectados, hastatanto no seen-
vien al almacén manipulador, se colocaran bgjo te-

cho, para evitar laincidencia di recta delos agentes
atmosféricosy en un lugar con maximaventilacion.

 Se tomaran muestras en € periodo de recolec-
ciony/o eaboracion, paraandizar laposible presencia
deresiduosfitosanitariosy garantizar que se han uti-
lizado exclusivamente las materias activasincluidas
en la estrategia de proteccion integrada, y que se
cumple con lo establecido en la legislacién espafio-
la

* Paraproduccionesdirigidasaotros mercadosdis-
tintos del nacional, debera verificarse que cumplen
lalegislacion establecidaen el lugar de destino, res-
pecto al contenido de residuos.

b) Prohibidas:

 Abandonar €l destrio en laparcelas su presen-
ciarepresenta un riesgo parala propagacion de pla-
gas 0 enfermedades de |os vegetales.

* Efectuar la recolecciéon cuando los productos
vegetal es estdn mojados, salvo autorizacion expresa
de la Direccion General competente fundamentada
en condiciones meteorol 6gicas adversas.

10. Tratamientos post-recoleccion.
a) Obligatorias:

* SOlo se permitirdn en cosechas destinadas acon-
servacion prolongada o en las que esté técnicamen-
te justificado.

* Se preferiran los métodos fisicos o con produc-
tos naturales, alos productos de sintesis.

» En € tratamiento con productos quimicos de
sintesis se utilizardn de entre los autorizados aqué-
[los con perfil toxicol 6gico masfavorabley cuyosli-
mites maximos de residuos estén armonizados a ni-
vel comunitario.

b) Prohibidas:

* Lautilizacién para el lavado de aguas no pota
bles.

11. Conservacion.
Obligatorias:

» Métodos de conservacion que mantengan unaal -
tacalidad internay externa.

« Lacalidad debe controlarse periddicamentey, es-
pecificamente, antes de la comercializacion, tenien-
do en cuenta aspectos de muestreo, tipo de determi-
naciony limites de residuos que garanticen laseguridad
del consumidor.



Boletin Oficial de Canarias nim. 101, miércoles 28 de mayo de 2003

8599

* Losregistros de cada camara deben conservar-
se.

12. Almacenamiento y conservacién de produc-
tos no elaborados.

a) Obligatorias.

« El @ macenamiento debe realizarse con proce-
dimientos que permitan garantizar la mejor calidad
posible de los productos.

* Los materiales de construccion deben seleccio-
narse paraevitar cualquier tipo de contaminacion de
los productos almacenados.

* Lalimpieza, desinfecciény luchacontralos pa
résitos de los lugares de almacenamiento serealiza-
rén de formaque no se produzca ningln tipo de con-
taminacién de los productos.

« En los casos de almacenes o industrias mixtas
deben separarse claramente | os productos proceden-
tes de cultivo de produccion integrada del resto de
productos convencionales.

« Técnicas de almacenamiento:;

- Enlamaduraciony conservacion defrutasy hor-
talizas se empleardn cdmaras de temperaturay hu-
medad controlada.

- Enlaconservacion de cereales o leguminosasy
otros granos se emplearan técnicas y productos au-
torizados en su norma técnica especifica. En gene-
ra se empleardn métodos que conserven lafacultad
germinativa de los granos.

b) Prohibidas:

» Utilizacion de productos quimicos de sintesis pa-
raluchade plagasy parésitos de amacén, salvo ca
Sos que estén justificados técnicamente y autoriza-
dos por laAutoridad competente.

13. Transporte, elaboracion y envasado.
a) Obligatorias.

* Los receptaculos y los contenedores de los ve-
hicul os utilizados paratransportar |os productos ve-
getales deberan encontrarse limpios y en condicio-
nes adecuadas de mantenimiento, con €l fin de
protegerlosdelacontaminacion, y deformaque per-
mitan unalimpiezay desinfeccion adecuadas.

* Cuando se hayan utilizado receptéacul os de ve-
hiculos o contenedores para el transporte de otracar-
ga distinta que los productos vegetales o para €l
transporte de productos alimenticios distintos, debera

procederse aunalimpiezaeficaz entrelas cargas pa-
raevitar €l riesgo de contaminacion.

« Losvehiculosquelleguen alasinstalaciones de-
berén estar en adecuadas condicionesde higieney car-
gados exclusivamente con productos vegetales.

« Declaracion de responsabilidad del agricultor de
identificacién de los frutos procedentes de parcelas
acogidas a produccion integrada.

* Registro de las partidas que entren, en el quefi-
gure: producto, cantidad, unidad de cultivo con tra-
tamiento homogéneo de origen.

* Ingpeccién visual delas partidas de productosve-
getales en larecepcion, estableciendo un sistemade
verificacion delacalidad delos productos entrantes.
Existird un registro de incidencias en caso de in-
cumplimiento. Las partidas que no cumplan los re-
quisitos anteriores deben dejar de considerarse co-
mo de produccion integrada.

» Tomade muestradel producto sistematizadapa
ralarealizacion de determinaciones analiticas de ca-
lidad.

» No se deben amacenar productos quimicaos hi
desechos en las zonas de recepcion de | os productos
vegetales.

» Separacion real, definida y sefializada de los
productos vegetal es recepcionados procedentesdela
produccion integrada.

* Pulcritud permanente en |as zonas de recepcion.

* Las zonas de maniobras de |os vehiculos esta-
rén pavimentadas, tendrén suficiente amplitud para
lacargay descargay con evacuacion delasaguas plu-
viadles.

* Los muelles de descarga seran independientesy
sefializados para los productos de produccién inte-
graday con plataformas para adaptar su alturaala
cajadelos vehiculos.

» Utilizacién de cintas transportadoras provistas
de bandas de calidad alimentaria.

« Las técnicas de acondicionamiento tenderan al
mantenimiento de la calidad y caracteristicas orga-
nol épticas del producto vegetal, asi como el respeto
a medioambiente.

* Las técnicas e instalaciones de almacenamien-
to tenderdn a mantenimiento de la calidad y carac-
teristicas organolépticas del producto vegetal.

* Losrecipientesde evacuacion delosresiduos se-
rén exclusivos para este fin y se limpiaran periodi-
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camente, debiéndose establecer un plan de limpieza
paradlo.

« Las partidas que se recepcionan tendran un con-
trol de calidad, manteniéndose latrazabilidad mediante
registrosy procedimientos de toma de muestras re-
presentativasy queincluyan las actuaciones atomar
en las diferentes condiciones del producto especifi-
co, indicandose | as determinaciones anal iticas mini-
mas arealizar e indices de aceptacion delas mismas.

* Las técnicas de almacenamiento, envasado y
transporte de productos vegetales tenderdn a man-
tenimiento delacalidad y caracteristicas organol ép-
ticas del producto especifico.

* Laevacuacion delosresiduos serealizaraenre-
cipientes exclusivos para este fin, que se limpiaran
periddicamente, debiéndose establecer un plan de
limpieza paraéllo.

« Las técnicas e instalaciones de transformacion
y elaboracion de productos tenderdn al manteni-
miento delacalidad y caracteristicas organol épticas
del producto vegetal.

« Todoslos productos vegetales que se utilicen en
laelaboracion del producto transformado deberén ha
ber cumplido con las condiciones de este Decreto y
de las normas técnicas especificas de cada produc-
to.

« Los tratamientos que se realicen y los coadyu-
vantes que se empleen, deberan estar autorizados e
incluidos en las normas técnicas especificas corres-
pondientes.

* Las técnicas de almacenamiento, envasado y
transporte de productos el aboradostenderdn al man-
tenimiento delacalidad y caracteristicas organol ép-
ticas del producto.

* El uso de tratamientos de conservacion debe
adecuarse alasituaciony destino del producto, prin-
cipalmente para productos en los que se efectlie una
conservacion prolongada.

* Lostratami entos de conservaci 6n deben estar au-
torizados. Se utilizaran métodos que tengan la me-
nor toxicidad posibley preferentemente métodos fi-
sicos o con productos naturales, antes que de sintesis.

* Losproductosfrescosy e aborados utilizados co-
mo ingredientes deben haber sido obtenidos confor-
me alas presentes normasy provenir defincasein-
dustriasinscritasen €l Registro de operadoresal que
serefiere e articulo 11.

» Las operaciones de elaboracion deben de efec-
tuarse por series completas separadas fisicamente o
end tiempo de operaciones de productos convencionales.

» Aquellas industrias que realicen elaboracion
mixta (convencional o integrada) deberdn comuni-
car al érgano o entidad de control con antelacion su-
ficiente, €l inicio delas operaciones de manipulacion
de envasado de productos de produccion integrada.

b) Prohibidas:

« Aditivos y coadyuvantes tecnol 6gicos distintos
a los que se autoricen en las normas técnicas espe-
cificas de cada producto.

» Métodos de transformaci 6n que no se autoricen
en las normas técni cas especificas aunque lo permi-
talalegisacion aimentaria oficial.

« Utilizacion de agua no potable.
14. Comercializacion.
a) Obligatorias:

* En cada centro de recepcion y/o manipulacion
debe existir un albaran de control de entrada, en €
quefigure el producto, lacantidad, laparcelade ori-
gen, la unidad de cultivo con tratamiento homogé-
neo y fecha de entrada, firmado por la persona que
realizalaentrega.

* Las empresas 0 centros de transformacion que
no tengan la totalidad de la produccion del cultivo
bajo control, tendrédn ademas que cumplir los si-
guientes requisitos:

- Debe existir un sistema documentado e implan-
tado de identificacion y trazabilidad de los produc-
tos para garantizar la separacion, desde la explota-
cién hastalaentregadel producto elaborado a cliente.

- Debera quedar claramente definido €l intervalo
de tiempo durante el cual se manipula cadatipo de
producto, lo cual debe ser conocido por todo el per-
sonal implicado en €l proceso.

- Laslineas de manipulacion deberan ser limpia:
das compl etamente de producto de origen no controlado
antes de proceder alamanipul acion de producto am-
parado por esta norma.

» Almacenamiento: €l almacenamiento de pro-
ductos de produccién integrada se realizard con me-
didas que garanticen e identifiquen lotes de produc-
tos.

« Etiquetado: cualquier etiqueta debe ir provista
del logotipo de la marca de garantia de produccion
integrada.

» Envasado: los envases o recipientes utilizados
en productos que se destinen a transportes o destino
final circularén cerrados.
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* Los productos a granel solo podran realizar su
ventasi dicho producto vaacompafiado de un docu-
mento de control que solicitarapreviamente a 6rgano
o entidad de control.

* Las ventas a terceros paises de productos obte-
nidos baj o producci6n integrada deben ir acompafiados
del correspondiente documento que serdexpedido por
€l 6rgano o entidad de control.

b) Prohibidas:

» Mezclar productos de produccion integrada con
productos convencionales.

» Omisién del porcentaje de cada uno delosin-
gredientes de productos transformados en lo que se
refiere a etiquetado.

» Tampoco debe figurar en € etiquetado ninguna
mencioén que sugiera que la marca de garantia cons-
tituye una calidad organol éptica, nutritiva o sanita-
ria superior.

» No podran comercializarse como productos am-
parados por esta normalos procedentes de unidades
de cultivo que no cumplan conloindicado en el pre-
sente Decreto y en las normastécnicas especificasde
cada producto, en todo € proceso productivo.

15. Instalaciones.
a) Obligatorias:

* Todos los materiales que se usen en lasinstala
ciones deben ser aptos para uso alimentario, segin
el Caédigo Alimentario Espafiol y normativa vigen-
te.

* Losmateriales polimétricos autorizados seranino-
cuosy no deberan trasmitir alos productos elabora
dos o transformados propiedades nocivas ni cam-
biar sus caracteristicas organol épticas.

 Losmateriales utilizados en laconstrucciény re-
paracion de industrias que realicen este proceso de-
ben ser los més adecuados para evitar en lo posible
contaminacion de |os productos.

» Todas | as superficies de contacto directo conlos
productos deben ser facilmente accesibles o des-
montables paralacomprobacion de su estado delim-
pieza.

« Lasinstal aciones estaran en buen estado de con-
servacion mediante un adecuado manteni miento.

« La zona de extraccion, envasado y de manipu-
lacion debera estar perfectamente limpiay construi-
dadeta formaque permitauna higiene adecuada (pa-
redes alicatadas, desagles, etc.).

* Seevitardn huecosy ventanaso seinstalaran ele-
mentos que impidan la entrada de insectos.

» Todas |l as instal aciones deben tener ventilacion
adecuada, natural 0 mecanica.

* Los locales por donde circulen los productos
deben estar suficientemente iluminados por medios
naturales o artificiales.

* Los tubos fluorescentes o lamparas se protege-
ran con medios adecuados paraevitar laposible caida
de cristales en caso deroturay su fijacion al techo o
alas paredes sera de forma que facilite su limpieza
y se evite laacumulacién de polvo.

* Los sistemas de desagiie seran |los adecuados.

* En caso deexistir sumideros, sedispondradelos
medios que permitan la evacuacion de las aguas de
baldeo o limpieza. Estos sumideros estaran provis-
tosde los dispositivos adecuados que eviten € retroceso.

* Deberdn existir zonas para el amacenamiento
de productos y envases vacios.

« | aszonas de a macenamiento se mantendran or-
denadasy limpias.

» Se evitard € almacenamiento de materiales de
desecho en la zona de manipulado.

* Los productos quimicos deben estar almacena
dos en un lugar que se pueda cerrar y debidamente
sefializado. El acceso al lugar de a macenamiento asi
como la manipulacion de los productos, solo podra
realizarse por €l personal designado por laempresa.

* Los productos quimicos almacenados estarén
correctamente etiquetadosy con autorizacion parasu
uso en laindustria aimentaria.

 Laempresa dispondrade un suministro de agua
potable clorada (o cualquier otro sistema de potabi-
lizaciony desinfeccion autorizado por laAdminigtracion
sanitaria competente) utilizada para el contacto di-
recto con los productos (lavado, tratamiento, refri-
geracion, olahumidificacion del producto) o con cual-
quier superficie en contacto con éstos.

* Los depdsitos intermedios de agua deben lim-
piarsey desinfectarse periodicamente.

b) Prohibidas:

» Todos|os especificadosen €l CodigoAlimentario
Espafiol (articulo 2.04.03) y normativa vigente, co-
mo € hierro cromado en lasinstal aciones para agua
potable, el plomoy las soldaduras con aleaciones de
estafio-plomo.
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« Lautilizacion de equipamientos con grietas, pi-
caduras 0 zonas muertas en las que se acumulen sus-
tancias o productos elaborados a las que no lleguen
las soluciones de limpieza. Asimismo no se utiliza-
ran tornillos o fileteados en las zonas en contacto con
el producto elaborado.

16. Equipos.

* Lasempresas o centros de transformaci on deben
establecer y llevar acabo & mantenimiento delosequi-
pos para asegurarse de su correcto funcionamiento
y tomar |as medias necesarias para evitar €l contac-
to de los productos con sustancias quimicas u obje-
tos extranos (protectores, bandgjas, etc.).

* Ladisposicién de los equipos debe permitir su
mantenimiento y limpieza adecuados, en linea con
unas buenas practicas de higiene.

« Lassuperficies detrabajo se mantendran en buen
estado y se renovaran cuando sea necesario.

* Todaslas méguinas, recipientes, dementosdetrans
portes, envases provisionales y lugares de almace-
namiento deberan reunir, en general, las condiciones
siguientes:

- No transmitir alos productos con que entren en
contacto sustancias toxicas o que puedan contami-
nar, ni originar reacciones quimicas perjudiciales.

- No aterar las caracteristicas de composicién y
los caracteres organol épticos de los productos.

- Tener un programa de mantenimiento de equi-
pos para garantizar su correcto funcionamiento y
limpiezadelosmismos. Lalimpiezaserealizaracon
métodosy productos autorizados al igual que el con-
trol de roedoresy de insectos.

* Las carretillas de gasoil se usaran exclusiva-
mente fuera del almacén.

* Sedeben utilizar méquinasy herramientas en buen
estado, que sean segurosy con losmedios de proteccion
adecuados.

Consgjeria de Educacion,
Culturay Deportes

917 DECRETO 81/2003, de 12 de mayo, por € que
secrea el Centro Superior delngenieria Civil
elndustrial enla Universidad de La Laguna.

LaLey Organica 6/2001, de 21 de diciembre, de
Universidades, en su articul 0 8.2 establece quelacrea
cion, modificacion y supresiéon de los centros a que
serefiere el apartado 1 de este articulo, asi como la
implantacién y supresion de ensefianzas conducen-
tes ala obtencion de titulos universitarios de carac-
ter oficial y validez entodo €l territorio nacional, se-
rén acordadas por la Comunidad Auténoma, bien a
propuesta del Consejo Social o bien por propiaini-
ciativacon el acuerdo del referido Consgjo, en todo
caso previo informe del Consegjo de Gobierno de la
Universidad.

Asimismo, €l articulo 24.1 de la Ley territoria
11/2003, de 4 de abril, sobre Consgjos Sociales y
Coordinacion del SistemaUniversitario de Canarias,
establece que la creacion, modificacion y supresion
deloscentrosaque serefieree apartado primero del
articulo 8 de la Ley Orgéanica de Universidades, asi
como la implantacion y supresion de ensefianzas
conducentes a la obtencion de titulos universitarios
de caracter oficial y validez en todo €l territorio na-
cional, seran acordadas por decreto del Gobierno de
Canarias, bien apropuestadel Consgjo Social o bien
por propia iniciativa, con €l acuerdo del referido
Consgjo, siendo preceptivo el informe previo del
Consejo de Gobierno de la Universidad.

La Disposicion Adicional Unica de laLey sobre
los Consgjos Sociales y Coordinacion del Sistema
Universitario de Canarias, dispone gue lastitulacio-
nes oficialesde carécter técnico delaUniversidad de
LaLagunacomprendidas en laLey 6/1995, de 6 de
abril, de Plantillas y Titulaciones Universitarias, se
agruparan parasu imparticion en el Centro Superior
de Ingenieria Civil que seré creado por decreto del
Gobierno de Canarias.

El Consgjo Socia delaUniversidad delLalLaguna
en sesion celebrada el dia 19 de diciembre de 2001,
previo acuerdo de la Junta de Gobierno de dicha
Universidad defecha8 de noviembre de 2001, hapro-
puesto lacreacion del Centro Superior de Ingenieria
Civil eIndustrial, con laintegracién delastitulacio-
nesde IngenieriaTécnicalndustrial, especialidad en
Electrénicalndustrial engenieriaTécnicade Obras
Publicas, especiaidad en Hidrologia.

Asimismo € Consegjo Universitario de Canarias
en sesion celebrada el dia 22 de marzo de 2002, in-
formé favorablemente lacreacién del Centro Superior
de Ingenieria Civil e Industrial, dando cumplimien-
to asi, alo previsto en el articulo 20.2.c) delaLey
11/2003, de 4 de abril, sobre Consgjos Sociales y
Coordinacion del SistemaUniversitario de Canarias.

En suvirtud y de conformidad con lascompetencias
gue el Gabierno tiene atribuidas en materia de ense-
fanza superior por el Estatuto de Autonomia de
Canarias, por la Ley Orgénica 6/2001, de 21 de di-
ciembre, de Universidadesy por laLey 11/2003, de



