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DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.- LaAdministracion Sanitaria continua-
réd impartiendo formacion a los manipuladores que
lo soliciten mientrasno sedesarrollelo estipulado en
esta Orden y hasta que exista una oferta formativa
suficiente, ajuicio delaDireccion General de Salud
Publica

Segunda.- Los carnés expedidos conformealaOrden
de 23 dejulio de 1984, de la Consgjeriade Trabgo,
Sanidad y Seguridad Social, sobre manipuladores
dealimentos que contintien envigor alapublicacién
delapresente Orden, quedan equi parados, atodoslos
efectos, alos certificados de formacion individual y
alos carnés regulados en la presente Orden, tenien-
do validez hasta lafecha de vencimiento que figure
en los mismos. A partir de esafecha, para continuar
gerciendo como manipulador de alimentos deberaacre-
ditar la formacién de acuerdo con lo establecido en
la presente Orden. No obstante, los manipuladores
gue los posean se incorporaran a los programas de
formacion que de acuerdo con esta Orden tengan es-
tablecidos las empresas del sector alimentario.

Tercera.- Laspersonasfisicasojuridicasqueala
entrada en vigor de la presente Orden, estén autori-
zadas por la Direccion General de Salud Publica o
por las Areas de Salud paraimpartir formacion alos
manipuladores de aimentos, deberdn proceder en
un plazo de 3 mesesarenovar su autorizacion de acuer-
do con lo establecido en esta Orden.

DISPOSICIONES ADICIONALES

Primera.- Aquel las entidades de formacion que ha-
yan obtenido laautorizaci6n paraimpartir programas
de formacion en otra Comunidad Autébnoma, pre-
sentarén, a efectos de ser reconocidas y registradas

enlaDireccion Genera de Salud Piblicadd Servicio
Canario de la Salud, escrito solicitandolo y copia
compulsada de la mencionada autorizacion. Estas
entidades reconocidas quedan obligadasacumplir con
lo dispuesto en la presente Orden.

Laformacion de manipuladores de alimentos re-
cibida en otra Comunidad Auténomatendré validez
siempre que se pueda acreditar mediante certificados
deformacion o medianted propio carné de manipulador.
No obstante, estos manipul adores deberén integrar-
se en los Programas de Formacién de las empresas
alimentarias, responsabilizandose éstas de la conti-
nuidad de la formacion que garantice el nivel ade-
cuado en materia de higiene alimentaria.

DISPOSICION DEROGATORIA

Unica.- Queda derogada la Orden de 23 de julio
de 1984 de la Consegjeria de Trabajo, Sanidad y
Seguridad Social, sobre manipuladores de alimentos.

DISPOSICIONES FINALES

Primera.- LaDireccion General de Salud Publica
podradictar | as resol uciones que estime precisas pa
rael mejor cumplimiento de esta Orden.

Segunda.- La presente Orden entrara en vigor a
los 90 diasde su publicacién en el Boletin Oficia de
Canarias.

Las Pamas de Gran Canaria, a 10 de julio de
2002.

EL CONSEJERO DE
SANIDAD Y CONSUMO,
José Rafael Diaz Martinez.

ANEXO |

Solicitad para la autorizacitn del MONITOR

Remitir escrito a la Direceadn General do Sabod Poblica, soliciiando In autonizacion e
incluyends al menos los signientss datos (con Mb dins de anbicipacsin al prmer curss o
venimientn de In nuorizaciin)

F  DHTOTS ¥ &pe lialios e I S

~ Direccin

= P Wiz

= leldono Fix ; E-rnal :

P Titulncion'es somdémecn’s

= Halicitn autorizaciin de mscripcitn INICIAL o RENOYACTON {Indique ko que

prodceds)

= Holicita impariic formacen o manipuladores de masyor ::L':-E@'I ﬂ
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= lilegue 5 fiene previsto impartic formecion sanitaria especifica a manapukadores gl
s inclayen en alpuno de bos sigwiemtes sectores de actividades  (Endique lo ques
procedn)

& Hgcor 10 ; Foenado, despicee o elahoracion de come v denvmlos, aves ¥ cada

51 NO
® Sevsor 17 0 Elaborocidn de prodocios. de lu pesca. cruslicens, molsscos v
ilemviichos :
31 NO
s SBecior |4 : Envaspda y clasificscion de busves y elulsorcide'de onoprodiscios
. Bl MO

#  Hector 15 0 Produccién de leche, de productos Bacices v helados : 851 O

e  Soctor 20 0 Elsboracitn de producies de panaderia, pastelerin, confiberin. bolleria
vy repoaterin - 51 NGO

®  Hpedor 26 Blabaracion v manipulseidn de camidns prepomdas v sl

L] 51 AOD

o Spedor 27 @ Bovassdo de apess de bebidi, nefresces, otms hebidas ¥ elabarueiin

e liselo 51 NO
= Socior di) : Orros {espocillcar)

Adjuntar curriculum vitae incluyendo :

e Experiencia profesional

e Experiencia docente

e Otros méritos :
» Cualificacidn en relacion con la formacion a impartir
» Formacion especifica en Higiene de los Alimentos
* Formacion pedagbgica

Adjuntar la documentacion acreditativa de lo expuesto

Incluir compromiso : El monitor declara bajo su responsabilidad, que son ciertos los
contenidos recogidos en la presente solicitud de autorizacién y que conoce y acepta
cumplir con lo dispuesto en el R.D. 202/2000, de 11 de febrero y con la
Orden de la Consejeria de Sanidad y Consumo de de 2002.
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ANEXO I

Solicitud de autorizacion para ENTIDADES de FORMACION

Remitir escrito a la Direccién de Area de Salud, solicitando la autorizacién e incluyendo
al menos los siguientes datos (con 30 dias de anticipacion al primer curso o vencimiento
de la autorizacién)

VVVVYVYVVYVYY

A4

Representante legal Don/Doiia : DNI :

Nombre de la Entidad : NIF / CIF :

Domicilio :

CP.: Municipio :

Teléfono : Fax : E-mail :

Integrada en (Asociacioén/Colectivo Empresarial al que pertenece) :

Cursos organizados / Experiencia :

Coordinador de formacién D/Diia. :

Si dispone de aula de formacién :

e Domicilio : C.P.: Municipio :

e Teléfono : Fax : E-mail :

e Medios y ayudas audiovisuales :

e Capacidad :

Breve resumen de las acciones formativas basicas y/o especificas para cada sector :
e Objetivos generales y especificos

Contenido y actividades de los moédulos

Metodologia utilizada : Material y métodos

Numero maximo de alumnos por curso

Duracién por médulos

Criterios de evaluacion

Perfil del monitor (ver articulo 11 y anexo I)

Solicita autorizacion de inscripcién INICIAL o RENOVACION (Indique lo que

proceda) @
SI NO

Solicita para impartir formacién a manipuladores de mayor riesgo :

Indique si tiene previsto impartir formacion sanitaria especifica a manipuladores
incluidos en alguno de los siguientes sectores de actividades (indique lo que
proceda) :
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s Sector 10 : Faenado, despices o elaboracidn de came v derivados, aves v oaza:

51 NO
e Sector 12 : Elaboracién de productos de ln pescs, crusticens, moluscos y
derivados -
51 NO
» Sector 14 : Envasado v clasificacion de huevos y elaboracion de ovoproductos ©
. 81 NO
o Saetor |5 Produceidn dio leche, de productos lacteos ¢ helados : 51 NO
& Seetor 20 2 Elaboracién de productos de punaderis, pastelerla, confiteria, bollers
wvreposteria: 81  NO
»  Sector 26 ¢ Elaboracidn v manipulacion de comidas preparadas v salsus -
- S1 NO

Sector 27 @ Envasado de aguas de behida, refrescos, ofras bebidas v elaboracidn
de hielo : 81  NO
»  Seclor 40 0 Otros {especificor)

~ Ambito territosial de actuacién que solicita ;
= Modelo de certificacién prevista de la accidn formativa, para entregar a las empresas
del sector alimentario vy maniputadores (ver modelo anexos TV v V)

Adjuntar la documentacitn acreditativa de lo expuesto

Incluir compromiso ; La entidad formadorn declara bajo su responsabilidad, que son
clerios los contenidos recogidos en 1a presente solicitud de autorizacion y que conoce ¥
gcepta cumplit con lo dispuesto en el B.D, 2022000, de |1 de febrero, ———-¥ con la
Cirden de la Conscjeria de Sanidad v Consume de de 2002
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ANEXO 111

Datos obligatorios a presentar por las entidades autorizadas en la memoria
anual de actividades

- En formato informatico (Access) y/o papel -
» Numero de cursos de formacion sanitaria basica (B) o especifica a manipuladores de
mayor riesgo (MR) y nimero de manipuladores que han participado en ellos :

NOMBRE DE LA ENTIDAD AUTORIZADA con Registro N°.
Domicilio — C.P. — Municipio — Teléfono
Coordinador de formacién - Memoria afio — Area de Salud

Numero

Numero de cursos Tipo de curso (B / MR) Sector
alumnos

de

> Relacion de empresas del sector alimentario (razén social), ordenada
alfabéticamente, para las que se ha realizado acciones de formacién sanitaria, donde
se incluya : fecha, tipo de curso (Basico - Mayor Riesgo), nombre del monitor y
numero de alumnos.

NOMBRE DE LA ENTIDAD AUTORIZADA con Registro N°.
Domicilio — C.P. — Municipio — Teléfono
Coordinador de formacion - Memoria afio — Area de Salud

Razén Social Municipio |Fecha | Tipo curso |Monitor |Sector |Num. alumnos

» Relacion de asistentes a los cursos, donde se indique : el sexo, DNI, el C.P. de
residencia, la fecha de nacimiento, teléfono, la ocupacion, la fecha del curso y el tipo
de curso.

NOMBRE DE LA ENTIDAD AUTORIZADA con Registo N°.
Domicilio — C.P. — Municipio — Teléfono
Coordinador de formacién — Memoria afio — Area de Salud

Alumno : Apellidos, | Sexo |DNI|C.P. | Fecha Teléfon | Ocupacid Tipo curso
nombre v o/ nacimient | o n B/MR
M 0

» Indice de los programas impartidos
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ANEXO IV

Registro de formacién para las empresas alimentarias

- acreditacion de la formacion -

> Encabezado del listado con los datos referidos al curso, entidad formadora
autorizada, coordinador de formacién, monitor, datos del establecimiento
alimentario al que pertenecen los manipuladores y director del curso

> Listado de alumnos por orden alfabético, incluyendo el sexo, DNI, C.P. de
residencia, fecha de nacimiento, teléfono y ocupacion.

» Firma del monitor del curso y V° B® del director.

» Sello de la entidad autorizada y/o de la empresa alimentaria.

LISTADO DE MANIPULADORES

Tipo de curso — Fechas de imparticion — Num. de horas
NOMBRE ENTIDAD AUTORIZADA Registro N°
Domicilio — C.P. — Municipio — Teléfono

Coordinador de formacién

Nombre del Monitor - Registro N° — Titulacion — Teléfono

NOMBRE EMPRESA ALIMENTARIA (Razén Social) - N° RGSA (si procede) - Sector
Direccién — C.P. — Municipio — Teléfono
Director del curso

Alumno : Apellidos, nombre | Sexo | DNI | C.P. | Fecha Teléfono | Ocupacién
V/M nacimiento

IIFirmas del Director del curso - Monitor del curso ﬂ
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ANEXOV

Certificado de formacion individual

- acreditacion del alumno-

Documento de la entidad formadora autorizada o de la empresa alimentaria, que se
entregara al alumno que supere la evaluacion del curso de formacion

D/Diia. con DNI ,
como director o responsable de la empresa alimentaria o entidad formadora (€xpresar: e
qie proceda) con R.G.S.A. o
registro de entidad formadora num. (1) , expedido con fecha (1)
y domicilio industrial en la calle

del municipio de

(1) Expresar si procede.

Certifica que :

El/La manipulador/a D/Diia. , con DNI

y ocupacion de (2) , siendo empleado/a del

establecimiento con actividad (2) cuya Razén Social es (2)

con domicilio industrial en el término municipal de

2) , ha asistido con fecha a un curso de formaciéon
sanitaria “basico” / “especifico” para el sector de

con horas de duracién, e impartido por el monitor/a D/Diia.

con num. de autorizacién
de fecha , acreditando su aprovechamiento de acuerdo con lo establecido

en el Real Decreto 202/2000 y en la Orden de
(2) Expresar si procede y si el manipulador no esta en paro.

Firma del monitor y del director de la empresa alimentaria o entidad formadora
Sello de la entidad autorizada y/o empresa alimentaria
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ANEXO VI

Contenido minimo de los programas de formacion

Las empresas alimentarias y las entidades de formacién elaboraran el material necesario
para el desarrollo y correcta imparticién del programa de formacidn, tanto para los
aspectos tedricos como practicos.

> Formacién basica para todos los manipuladores de alimentos que incluira un
minimo de 6 horas lectivas, abarcando al menos los siguientes temas :

El manipulador en la cadena alimentaria

Contaminacion y alteracion de los alimentos : Conceptos y causas

Origen de la contaminacién de los alimentos : Fisica, quimica o bioldgica

Los microorganismos : Concepto, tipos y factores que contribuyen a su desarrollo
Formas de transmision de los microorganismos

Las enfermedades transmitidas por el consumo de alimentos: Tipos, importancia y
consecuencias

e Bases de la alimentacién saludable: Alimento, nociones del valor nutricional de los
alimentos y recomendaciones alimentarias.

Principales métodos de conservacion de alimentos

Practicas higiénicas y requisitos en la elaboracion, transformacién, transporte,
recepcion y almacenamiento de alimentos

El envasado y la presentacion de los alimentos

El etiquetado de alimentos y la marca de salubridad : Informacién obligatoria
Higiene del manipulador : Actitudes y hébitos correctos

Requisitos de los materiales en contacto con los alimentos

Higiene en locales, utiles de trabajo y envases

Limpieza y desinfeccion : Conceptos y sistematica de aplicacion

Lucha contra plagas : Conceptos

Nuevo enfoque del control basado en la prevencién y los sistemas de autocontrol :
Concepto, objetivo, participacion y responsabilidades del manipulador de alimentos
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> Formacién especifica para los manipuladores de mayor riesgo que incluira un

minimo de 8 horas lectivas, abarcando la formacién basica y se completara al
menos con los siguientes temas :

Profundizacién en aquellos aspectos técnico-sanitarios especificos y propios de la
actividad que realiza

Profundizacién en los sistemas de autocontrol : APPCC y GPCH especificos de la
actividad

Cumplimentacién e importancia de la documentacion (registros) de los sistemas de
autocontrol : La trazabilidad

Disposiciones normativas y autorizaciones requeridas en el respectivo sector.

Formacion continuada :

El empresario asume la responsabilidad de la formacién continuada de los
manipuladores de alimentos (articulo 8), revisando y actualizando los conocimientos
de los manipuladores tanto en aspectos tedéricos como practicos.

Esta revision y puesta al dia de conocimientos se realizard, cuando surjan
modificaciones tecnoldgicas, productivas, estructurales o legales, siempre que exista
alguna modificaciéon en el APPCC y al menos una vez cada 4 afios para los

manipuladores de mayor riesgo.

II.AUTORIDADESY PERSONAL
Oposiciones y concursos

Otras Administraciones
Universidad deLalL aguna

1221 RESOLUCION de 1 de agosto de 2002, por la
gue se convocan plazas de Profesor Asociado
vacantes en la plantilla de Personal Docente
para el préximo curso académico 2002-2003.

Haciendo uso de |as atribuciones conferidas por
€ articulo 20.1 delaLey Orgéanica6/2001, de 21 de
diciembre, de Universidades, se convocaconcurso pu-
blico al objeto de proveer las plazas que figuran en
el anexo | de esta convocatoria.

Losconcursos seregiran por lo dispuestoen el ar-
ticulo 48 de la citada Ley 6/2001, de 21 de diciem-
bre, de Universidades (B.O.E. de 24 de diciembre),
aticulos21, 22y 23 delosEdatutos de estaUniversided,
aprobados mediante Decreto 230/2000, de 22 de di-
ciembre (B.O.C. de 29.12.00) y por & Reglamento
de Contratacion de Profesores Ayudantes Doctores,

Profesores Colaboradores, Profesores Contratados
Doctores, Profesores Asociados y Ayudantes de la
Universidad de La Laguna (B.O.C. de 31.7.02).

Paraparticipar en el presente proceso selectivo se
deberd estar en posesion del titulo de Licenciado,
Arquitecto o Ingeniero, excepto en las éreas de co-
nocimiento epecificadasenlaOrden de 28 dediciembre
de 1984 (B.O.E de 16 de enero de 1985), paralasque
Se exige como requisito estar en posesion del Titulo
de Diplomado Universitario, Arquitecto Técnico o
Ingeniero Técnico.

Por lo que se refiere a las plazas de Profesor
Asociado a desempefiar por persona asistencia de
Instituciones Sanitarias, es requisito imprescindible
pertenecer a correspondiente Servicio del Centro
Sanitario que figuraen el anexo |1, extremo que de-
berd acreditarse mediante certificacion expedidapor
Organo competente.

Los interesados en concurrir a presente concur-
so deberdn presentar en el Registro General de la
Universidad de La Laguna (calle Molinos de Agua,



