Jornadas de la Miel de Calidad
de Canarias.

Del 9 al 10 de marzo de 2007

Lugar: Hotel Escuela Santa Brigida. Gran
Canaria.

Organiza: Instituto Canario de Calidad
Agroalimentaria. Consejeria de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Alimentacion del
Gobierno de Canarias.

Colabora: Casa de la Miel, Cabildo de
Tenerife.

Duracién: 12 horas.

PROGRAMA

Viernes, Dia 9 de marzo 16:00 a 21:00
TARDE

15:30. Registro y acreditacion de los
participantes.

16:00. Inauguracién de las Jornadas. Excmo.
Consejero de Agricultura, Ganaderia, Pesca y
Alimentacion del Gobierno de Canarias.

16:30. Panoramica del sector apicola en
Canarias.

Carmela Garcia Castafios. Técnico de la
Direccion General de Ganaderia del Gobierno
de Canarias.

17:00. Caracteristicas diferenciadas de la
miel de Calidad. Valorizacién del producto.
D2. Lucia Piana. Doctora en Ciencias Biologicas.
Consultora Apicola desde 1998.

Miembro de la Internacional Honey Commission.

Pausa café y mieles.

18:30. Etiquetado de la miel.
D2. Paloma Sancho Bermejo. Jefa de la Seccién
de Coordinacién de la Inspeccién del ICCA.

19:00. Alteraciones de la calidad de la miel.
Zoa Hernandez Garcia. Técnico especialista de
la Casa la Miel. Cabildo de Tenerife.

19:30. Experiencia de caracterizacion de las
mieles de Tenerife.

D. Antonio Bentabol Manzanares. Director de la
Casa de la Miel en Tenerife. Cabildo de
Tenerife. Miembro de la Internacional Honey
Commission.

20:30. Mesa redonda

Valorizacion de la Miel en Canarias”.

Modera: D. Rodolfo Rios Rull, Director del
Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria.
Intervienen: Ponentes de las jornadas.

Sébgdo, Dia 10 de marzo 9:15 a 14:15
MANANA

9:15. Trazabilidad, aplicaciéon al sector de la
miel.
D. Antonio Bentabol Manzanares.

10:00. Conservacion de la miel y preparacion
para el mercado.
D2. Lucia Piana.

11:00. Programa de recuperacion y seleccion
de abejas autéctonas.

D. Gilles Fert. Consultor Apicola. Asesor
Técnico del Programa de Recuperacion de la
Abeja Negra en La Palma. Criador de Reinas y
Productor de Miel Ecolégica en Francia.

Pausa café y mieles.

12:30. Las determinaciones
melisopalinolégicas en la tipificacién de la
miel y su aplicacion al control de calidad.

D2 Irene E. La Serna Ramos. Profesora Titular
de Botanica. Departamento de Biologia Vegetal.
de la Universidad de La Laguna.

13:15. La miel ¢alimento seguro?.

D2. Esther Sanjuan Velazquez. Prof. Titular de
Nutricibn y  Bromatologia. Facultad de
Veterinaria de la Universidad de Las Palmas de
Gran Canaria.

13:45. Conclusiones y clausura.
Imo. Sr. Director General de Ganaderia D.
Francisco Manuel Martin Leon.

Sabado, Dia 10 de marzo 17:00 a 19:30
TARDE

17:00. Taller de cata de mieles.

Dirigido preferentemente a apicultores de
Canarias. Plazas Limitadas.

Imparten: D2 Lucia Piana y D. Antonio
Bentabol Manzanares.

INSCRIPCION GRATUITA:

Fax 922 47 71 85; 922 47 54 02.
Teléfono: 922 47 71 88, 922 47 68 78.
E-mail: abelcru@gobiernodecanarias.org
jacorodj@gobiernodecanarias.org.




